SVADOBNE MENU

85,00 €/ 0SOBA / 3-CHODOVE SERVIROVANE MENU A BUFET
PREDJEDLO

80g Pomaly peceny tel'aci chrbat s nakladnymi cherry paradajkami, kalamata olivami
a kaparovo-tuniakovou espumou 34

80g Marinovany losos s avokadovym dipom, poSirovanou Sparglou a nakladanym
prepeli¢im vajickom 347

80 g Terinka z kacacej foie gras v pernikovej strihanke s portskym zelé, jablkovym gélom
a domacou ciabattou 13712

80 g Grilovana hruska s gorgonzolovou penou, orechmi a pe¢enou panchettou 7,8

80 g Carpaccio z Cervenej repy s cicerovym humusom, pecenymi orechmi a Sparglou g

POLIEVKY

220 ml Vyvar z hovédzieho chvosta s trhanym méasom, koreiovou zeleninou a domacimi rezancami 1,39
220 ml Silny slepaci vyvar s domacimi rezancami, masovymi knedlickami a zeleninou julienne 1379
220 ml Polievka z lupanych paradajok zjemnena s mascarpone krémom 7

220 ml Hraskovy krém zvyrazneny méitou s peCenymi piniovymi orieSkami 789

220 ml Karfiolovy krém s kokosovym mliekom, trebul’kovym olejom a pecenym karfiolom g

HLAVNE JEDLA

150 g Grilovana brav€ova panenka s batatovym gratinom, hraSkovym pyré a tymianovou
demi glace omackou 7,12

170 g Pomaly dusené hovédzie licka na ¢ervenom vine so zemiakovo-parmezanovym pyré
a pecenou koreniovou zeleninou 7

150 g Stavnaté kacacie prsia s tekvicovym hokaido pyré, teplym SoSovicovym beluga $alatikom,
grilovanym pak choiom a zdzvorovo-pomaran¢ovou omackou 7

150 g Hovédzie lapané plece na smotanovej omacke z korenovej zeleniny s zeml'ovym knedlikom
a brusnicovou espumou 3.7,10,12

150 g Filet zo zubaca posirovany v redukcii z Cervenej repy s pastrnakovym pyré, zeleninou
parfumovanou kdprovym maslom a vinovou omackou beurre blanc 4,7,9,12

170 g Supreme z kukuri¢ného kuriatka na Spenatovom krupote s lesnym Kuriatkovym ragu 7,9

150 g Grilované tofu marinované v sdjovej omacke s beluga SoSovicou, restovanym pak choiom
a jemnym batatovym pyré ¢



BUFETOVE SVADOBNE MENU

BUFETY - POLIEVKY

220 ml  Kapustnica s hribmi, mdsom, klobasou ¢

220 ml  Hovédzi gulas 12

BUFETY - HLAVNE JEDLA

150 g Grilované kuracie prsia z kukuri¢ného kurcata
759 Vyprazané bravcové mini rezne 1,3
75 g Vyprazané kuracie mini rezne 1,3

150 g Pomaly pecené br. licka o

180 g Konfitované kacacie stehna

130 g Grilované steaky z lososa 4

150 g Tofu na curry s kokosovym mlickom a chilli

2509 Domace $tl'ance s belgickou ¢okoladou a slivkami 1,37

BUFETY - PRILOHY

200 g Pecené zemiaky s rozmarinom
609 Lokse1ks:
150 g Cervena kapusta 12
100 g Zemlova knedla 137
150 g Ryza dusend g
150 g Grilovana zelenina
200 g Zemiakovy $alat s majonézou 7,10 / bez majonézy

200 g Parena zelenina preliata bylinkovym maslom 7

BUFETY — SALATY

150 g Grécky Salat 7
300 g Caesar Salat s kuracim mésom 1,347,10
150 g Zelenina krajana / paradajka, paprika, uhorka, tofu syr, dresing / 7

100 g Filetované ovocie

SVADOBNA OCHUTNAVKA = 3-chodova ochutnivka =30 € /1 os.

V cene svadobného menu je zahruté:

Servirované 3 — chodové menu na osobu:
/ 80 g Predjedlo, 220 ml Polievka, 150 — 170 g Hlavné jedlo,
+ BUFET / 110 ml polievka, 200 g hl. jedlo, 200 g priloha, 100 g Salatu /

/ ZloZenie bufetu je mozné si vybrat,, nie zamienat /



